
 

 

DÉCOUVERTE DE LA BOULANGERIE -traiteur 

A 4 mains 

 

▪ La pâte à brioche traiteur et pain de mie et ses 
variantes aux beurres aromatisés

▪ La pâte feuilletée inversée
▪ Les pâtes à pain (campagne et tradition)
▪ La pâte à foccacia
▪ La pâte à wraps
▪ La pâte à quiche

▪ Pickles 
▪ Sauce rougail 
▪ Les chutneys 

▪ Les petits fours salés feuilletés et briches 
traiteurs : champignons noisette …  

▪ Les quiches : Tomates chèvre ; poulet 
ananas… 

▪ Les burgers : tomates ; encre de seiche ; 
citron saumon 

▪ Les roulés feuilletés :  épinards /ricotta/ 
Cannelloni 

▪ Les friands : végétariens et classiques 
▪ Les croque-monsieur : Monté Christo et 

roulé gravlax poisson 
▪ Les tartines garnies : végétarienne ; 

tahitienne dorade, lait de coco… 
▪ Sandwichs : poulet à la vietnamienne ; 

poisson pesto… 
▪ Les wraps : Magret fromage de chèvre frais, 

avocat, mangue.. 
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