Ecole
p<] | opsionVabret

—— Boulangerie-Patisserie

Cuisine

LE STAGIAIRE

SITUATION PROFESSIONNELLE
D Avrtisan D Conjoint collaborateur

D Gérant salarié D Salarié en
Boulangerie- patisserie

D Demandeur d'emploi

L'ENTREPRISE

Nom de I'entreprise
Nombre de salariés dans |'entreprise
Adresse de I'entreprise

Code postal Ville

Date d'entrée dans I'entreprise
N° SIRET ou Registre des Métiers

Code NAF
DROIT A L'IMAGE - AVERTISSEMENT

Lors des stages, des photos et des vidéos seront prises et utilisées
sur des supports de communication (réseaux sociaux, presse, bro-

chure, plaquettes. ..)
. J'autorise
BULLETIN D’INSCRIPTION

A COMPLETER ET A RENVOYER

Accompagné de votre reglement :
- 987 € / stage ( 21 heures)
1 cheque par stage a I'ordre d’Ecole Christian Vabret

A I'adresse suivante :
Ecole Christian Vabret

Boulangerie - Patisserie - Cuisine
ZAC de Baradel Il — 3. Rue Lavoisier

15000 AURILLAC
Tél : 04.71.63.48.02
E-mail : accueil@efbpa.fr

BULLETIN D'INSCRIPTION

AUX STAGES COURTS

2019

HEBERGEMENT

Nous pouvons pré-réserver pour vous une chambre

DDimanche DLundi DMardi DMercredi D Jeudi DVendredi

RESTAURATION

Les déjeuners sont compris dans le codt de la formation.

NOS STAGES 2019

STAGE

DATE

COCHER

CUISINE SOUS VIDE
Michel MANGEOLLE
Formateur & Conseiller culinaire

25/26 Février

LA VALSE DES MACARONS

[ Je nautorise pas

Pascal MOLINES 25/27 Février
MOF
DU FOURNIL A LA BOULANGERIE
Ludovic RICHARD 18/20 Mars
MOF
SPECIAL CHAMBRES D'HOTES
Jean-Marie PLAS DEBECKER 18/22 Mars
Formateur Cuisinier a I'Ecole Christian Vabret
PAINS & VIENNOISERIES AU LEVAIN
Joél DEFIVES 01/03 Avwril
MOF
CUISINE POUR LES PROS
Serge VIERA 13/14 Mai
Bocuse d’or & 2 étoiles Michelin
DESSERT A L'ASSIETTE
Valéry AMELINE 20/21 Mai
Formateur Patissier a I'Ecole Christian Vabret
CAFE GOURMAND - CAFEOLOGIE & PETITS
GATEAUX 17/18 Juin
Valéry AMELINE & Cafés Richard
VIENNOISERIES & GATEAUX DE VOYAGE
Sébastien CHEVALLIER 01/3 Juillet
MOF
PAINS AROMATIQUES & NUTRITIONNELS
Sébastien CHEVALLIER 03/05 Juillet
MOF
PAIN - VIENNOISERIE - TRAITEUR )
NOUVEAU MOF 2018 | 08/10 Juillet
ENTREMETS & PETITS GATEAUX DU
MOMENT )
Pascal moLies | 08710 Juilet
MOF
DYNAMISER VOS COURS DE CAP & BP BOULANGER
Sébastien CHEVALLIER 26/28 Aot
MOF
BASSE & JUSTE TEMPERATURE
Michel MANGEOLLE | 23/24 Septembre
Formateur & Conseiller culinaire
PAIN & VIENNOISERIE
Cyrille VAN DER STUYFT | 23/25 Septembre
MOF
PAIN AU LEVAIN - PAINS SPECIAUX - SPECIALITES BOULANGERES
Patrick BOURGADE & Guillaume GIRONDE 2/4 Octobre

Formateurs Boulangers Ecole Christian Vabret

VOS MENUS DE FETES DE FIN D'’ANNEE
Gabriel BISCAY
MOF

18/21 Novembre

PAIN - VIENNOISERIE - TRAITEUR
NOUVEAU MOF 2018

20/22 Novembre

Cocher les stages que vous souhaitez effectuer

Gl | Boulngere | Ptiserie




