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BOULANGERIE

PÂTISSERIE

Du fournil à la boutique18/20 Mars 			         Ludovic RICHARD	
  MOF

Pains & Viennoiseries au levain01/03 Avril 			        Joël DEFIVES
  MOF

Viennoiseries & Gâteaux de voyage01/03 Juillet 		  Sébastien CHEVALLIER 
MOF

Pains aromatiques & nutritionnels03/05 Juillet 		  Sébastien CHEVALLIER 
  MOF

Pain - Viennoiserie - Traiteur08/10 Juillet 			   Matthieu ATZENHOFFER      
NOUVEAU  MOF

Stage enseignants 
Dynamiser vos cours de CAP & BP Boulanger

26/28 Août 		  Sébastien CHEVALLIER 
  MOF

Viennoiseries & Galettes23/25 Septembre 	 Cyrille VAN DER STUYFT
  MOF

Pain au levain - Pains spéciaux
Spécialités boulangères

02/04 Octobre 		  P. BOURGADE &  G.GIRONDE  
Formateurs boulangers Ecole Christian Vabret

La valse des Macarons25/27 Février 			        Pascal MOLINES  
MOF

Dessert à l’assiette20/21 Mai 			       Valéry AMELINE 
Formateur Pâtissier Ecole Christian Vabret

Petits gâteaux & Caféologie17/18 Juin 			          Valéry AMELINE 
&  Cafés Richard

Entremets & Petits gâteaux du moment08/10 Juillet 			          Pascal MOLINES  
MOF

Pain - Viennoiserie - Traiteur20/22 Novembre 		  Thomas SUBRIN
NOUVEAU MOF
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CUISINE

Cuisine sous vide25/26 Février 			     Michel MANGEOLLE	
	   Formateur & Conseiller culinaire

18/22 Mars Petit déjeuner - Goûter -Pique Nique - Dîner
Spécial Chambre d’hôtes

			     J-M PLAS DEBECKER	
  Formateur Cuisinier Ecole Christian Vabret

Basse & Juste température23/24 Septembre 			     Michel MANGEOLLE	
	   Formateur & Conseiller culinaire

Vos menus de fêtes de fin d’année18/20 Novembre 			           Gabriel BISCAY	
  MOF

13/14 Mai Cuisine Créative  			     Serge VIEIRA
  Bocuse d’Or 2005 & 2 étoiles Michelin


