BIENTOT A AURILLAC ...

Chr1%tlanyabret BO U LAN G E RI E
" |18/20 Mars Du fournil & la boutique Ludovic RICHARD
MOF
01/03 Avril Pains & Viennoiseries au levain Joé| DEFIVES
MOF
o 01/03 Juillet Viennoiseries & Gateaux de voyage Sébastien CHEVALLIER
MOF
e
o 03/05 Juillet Pains aromatiques & nutritionnels S¢bastien CHEVALLIER
MOF
08/10 Juillet Pain - Viennoiserie - Traiteur Matthieu ATZENHOFFER
w NOUVEAU MOF
m 26/28 Aout Stage enseignants S¢ébastien CHEVALLIER
O Dynamiser vos cours de CAP & BP Boulanger MOF
< 23/25 Septembre Viennoiseries & Galettes Cyrille VAN DER STUYFT
MOF
w 02/04 Octobre Pain au levain - Pains spéciaux P.BOURGADE & G.GIRONDE
SpéCiG“‘I’éS boulcngéres Formateurs boulangers Ecole Christian Vabret
20/22 Novembre Pain - Viennoiserie - Traiteur Thomas SUBRIN
NOUVEAU MOF
'-: 25/27 Fevrier La valse des Macarons Pascal MOLINES
O‘ MOF
(o} ,
_Q 20/21 Mai Dessert & l'assiette Valery AMELINE
— Formateur Patissier Ecole Christian Vabret
\\

° 17/18 Juin Petits gateaux & Caféologie Valéery AMELINE
= & Cafés Richard
=
3 08/10 Juillet Entremets & Petits gateaux du moment Pascal MOLINES

MOF

INSCRIVEZ-VOUS ! Fcole

17 avenue dU GGrriC -1 5000 AURILLAC (hllhtlngabret
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BIENTOT A AURILLAC ...

CUISINE

25/26 Fevrier Cuisine sous vide Michel MANGEOLLE

Formateur & Conseiller culinaire

18/22 Mars Petit déjeuner - Goiter -Pique Nique - Diner J-M PLAS DEBECKER

Spé¢cial Chambre d'hotes Formateur Cuisinier Ecole Christian Vabret

13/14 Mai Cuisine Cr¢ative Serge VIEIRA
Bocuse d'Or 2005 & 2 ¢étoiles Michelin

23/24 Septembre Basse & Juste température Michel MANGEOLLE

Formateur & Conseiller culinaire

18/20 Novembre Vos menus de fétes de fin d’'année Gabriel BISCAY
MOF

INSCRIVEZ-VOUS !

17 avenue du Garric - 15000 AURILLAC
Tel: 0471 634802/ Fax:0471 64 69 40
E mail : accueileefbpa.fr

Ecole

Christian Vabret
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